
 

 

LES ENTRÉES 

 

L’ŒUF EN TEXTURES                                                          11€ 

Fine crème de maïs, œuf parfait et sauce hollandaise à 

L’estragon, Œufs de truite et mini croûtons frits 

 

LE FOIE-GRAS MAISON                                                                  11€ 

Terrine de foie gras du Sud-Ouest, myrtille et chutney 

d’échalote, brioche artisanale toastée 

 

LE FEUILLETE D’ARRIVAGE                                                                 11€ 

Feuilleté croustillant, carpaccio de noix de Saint-Jacques 

Reduction pomme, fenouil et poireau 

 

LE TATAKI D’AUBRAC                                                                          11€ 

Filet de bœuf saisi et émincé, patate douce au lait de coco, 

Laquage aux saveur asiatiques 

 

 

 

 

 

 

LES PLATS 

 

LE CANARD                                                    26€ 

Demi-magret de canard grillé, pomme paille maison et jus court 

Condiment endive, coing et citron brûlé 

 

LE CABILLAUD                           25€ 

Dos de cabillaud en croûte d’herbes, sauce Vallée d’Auge, 

Linguines et champignons de saison 

 

LE PITHIVIER                                                             25€ 

Tourte de légumes d’Automne en feuilleté, jus réduit et 

Fraîcheur végétale 

 

SUGGESTION DU MOMENT                                            25€ 

 

 

 

 

 



 

 

LES DESSERTS 

 

 

LA SÉLECTION DE FROMAGES                                                     7€ 

Trio de fromages affinés de la fromagerie Bleu 75 g  

 

L’IMPERIAL                                                                                            7€ 

Croustillant noisette - Dacquoise noisette - Mousse chocolat 60 % 
cacao  

 

LA TARTE CITRON                                                                              7€ 

Sablé breton - Crème citron - Meringue italienne 

 

LE DESSERT DU MOMENT                                                              7€ 

 

LES GLACES (2 boules)                                                                       7€ 

Vanille - Chocolat - Café - Pistache - Cassis - Citron vert – Fraise 

 

 

 
Bienvenue au Rooftop  

by Miranove 
 

Laissez-vous porter par une expérience où la cuisine méditerranéenne 
s'accorde à une vue panoramique exceptionnelle sur Montpellier. 
Élaborée à partir de produits de saison, soigneusement sélectionnés auprès 
de producteurs locaux, notre cuisine célèbre la fraîcheur, l'authenticité et le 
plaisir du partage. 
Savourez l'instant et laissez-vous séduire par une parenthèse gourmande 
entre ciel et saveurs. 

Prolongez l'expérience Miranove 

Découvrez tous nos espaces et laissez-vous tenter par nos différentes 
expériences : 

• Déjeuner du lundi au vendredi de 12h à 14h 

• Restaurant bistronomique du mardi au samedi, de 19h à 22h 

• Brunch chaque dimanche, de 11h à 14h 

• Tapas & cocktails sur notre rooftop extérieur du mardi au samedi de 
17h à 22h 

Retrouvez l'ensemble de nos services en scannant le QR code ou suivez-nous 
sur nos réseaux sociaux pour ne rien manquer de notre actualité. 

miranove.montpellier        

 

 

  


